
––––おおおお待待待待たせしませんたせしませんたせしませんたせしません––––

醸造⻑醸造⻑醸造⻑醸造⻑がががが選選選選んだんだんだんだＭＩＸＭＩＸＭＩＸＭＩＸナッツナッツナッツナッツ
当工房のビールに合うようセレクトしました。料理ができるまで、ナッツを
つまみながらビールをお楽しみください。

¥¥¥¥380380380380

チーズチーズチーズチーズとくるみのとくるみのとくるみのとくるみの盛合盛合盛合盛合せせせせ
プロセスキューブチーズ3種類に、オリーブオイルをからませました。
くるみがアクセント。

¥¥¥¥480480480480

––––野菜野菜野菜野菜・・・・⾊⾊⾊⾊々々々々––––

––––炒炒炒炒めめめめ････揚揚揚揚げげげげ––––

フィッシュフィッシュフィッシュフィッシュ＆＆＆＆チップスチップスチップスチップス
ビールおつまみの定番。白身魚のフライに、
モルトビネガーをたっぷりかけて。

¥¥¥¥650650650650
Half Half Half Half ¥¥¥¥430430430430

ふわふわえびせんふわふわえびせんふわふわえびせんふわふわえびせん
みんなでワイワイおつまみに。

¥¥¥¥350350350350

––––卓上焼卓上焼卓上焼卓上焼きききき––––

厚切厚切厚切厚切りりりりベーコンベーコンベーコンベーコン炙炙炙炙りりりり焼焼焼焼きききき
ほんとにぶ厚いので、しっかり焼いてください！
ポイント：脂⾝を下にして焼き始めるのがコツ。

4444切切切切 ¥¥¥¥550550550550

テーブルで焼きたてをお召し上がりください。
焼き上がるまで10分、ビールを飲んで待ちましょう！

––––麺類麺類麺類麺類････ごごごご飯飯飯飯––––

––––デザートデザートデザートデザート––––
自家製自家製自家製自家製ビールビールビールビールonバニラアイスバニラアイスバニラアイスバニラアイス ¥¥¥¥350350350350

鶏⻯⽥揚鶏⻯⽥揚鶏⻯⽥揚鶏⻯⽥揚げげげげののののみぞれがけみぞれがけみぞれがけみぞれがけ
アツアツジューシーな鶏モモ竜田揚げに、温かいおろしをたっぷり
からませました。ホッとあったまる一品です。

¥¥¥¥590590590590

ソーセージソーセージソーセージソーセージ盛合盛合盛合盛合せせせせ炙炙炙炙りりりり焼焼焼焼きききき
⽴川のソーセージ⼯房から仕⼊れました。
とっても美味しい！

3333本本本本 ¥¥¥¥ 890890890890
5555本本本本 ¥¥¥¥1,3901,3901,3901,390

なにこれ！ 美味しい！！ ラストはススッと飲んでね。

豚肉豚肉豚肉豚肉ちまちまちまちまきききき
シメにも良し、つまみにも良し。

1111個個個個 ¥¥¥¥250250250250

特選特選特選特選ザワークラウトザワークラウトザワークラウトザワークラウト ¥¥¥¥360360360360
キャベツの洋塩漬けです。チェコ産、ほのかな甘味が美味しい！

⼈気!

３３３３⾊⾊⾊⾊パプリカパプリカパプリカパプリカのののの塩焼塩焼塩焼塩焼きうどんきうどんきうどんきうどん ¥¥¥¥580580580580

デミグラデミグラデミグラデミグラたっぷりたっぷりたっぷりたっぷり洋風洋風洋風洋風オムライスオムライスオムライスオムライス
ご飯たっぷりオムライスに、デミグラスソースもたっぷりかけました。
1〜2人でどうぞ！

¥¥¥¥650650650650

（燃料追加 ¥¥¥¥30303030）

SELF SERVICESELF SERVICESELF SERVICESELF SERVICE

----セルフサービスセルフサービスセルフサービスセルフサービス----
使使使使いいいい終終終終わったわったわったわった食器食器食器食器はははは、、、、次次次次のおのおのおのお客客客客さまがすぐにさまがすぐにさまがすぐにさまがすぐに座座座座れるようれるようれるようれるよう、、、、

おおおお帰帰帰帰りりりり時時時時にはにはにはにはひとつにひとつにひとつにひとつに重重重重ねてねてねてねておいておいておいておいて下下下下さいさいさいさい。。。。
ごごごご協力協力協力協力、、、、宜宜宜宜しくおしくおしくおしくお願願願願いいたしますいいたしますいいたしますいいたします。。。。

SELF SERVICESELF SERVICESELF SERVICESELF SERVICE

----セルフサービスセルフサービスセルフサービスセルフサービス----
使い終わった食器は、次のお客さまがすぐに座れるよう、

お帰り時にはひとつに重ねておいて下さい。
ご協力、宜しくお願いいたします。

にごりあんずにごりあんずにごりあんずにごりあんず酒酒酒酒onバニラアイスバニラアイスバニラアイスバニラアイス ¥¥¥¥350350350350
にごり杏露酒をかけました。とろ〜り感がイイ！！

すべての料理1品につき10円を、南三陸町炊き出し支援とさせていただきます。
3⽉(2)版

3.9
詳しくはお手洗いに
掲示しております。

色とりどりのパプリカとピリ辛チョリソーのしこしこ太麺うどんです。

たこのたこのたこのたこの唐揚唐揚唐揚唐揚げげげげ
ジューシーなたこを大きく切り分けました。ビールにぴったり！！

¥¥¥¥670670670670
⼈気!

ハムポテトサラダハムポテトサラダハムポテトサラダハムポテトサラダ
まずはこれ、定番サラダ。お⼀⼈で⼿軽に美味しいポテサラです。
丸々ハム1枚が嬉しい！

¥¥¥¥490490490490

自家製自家製自家製自家製ビールビールビールビールのののの牛牛牛牛すじすじすじすじ煮煮煮煮
牛すじ肉をコンニャクと柔らかくなるまで煮込みました。
ビールで煮込んだ深い味わいになりました。

中皿中皿中皿中皿 ¥¥¥¥590590590590
⼩皿⼩皿⼩皿⼩皿 ¥¥¥¥380380380380

クリームフロートクリームフロートクリームフロートクリームフロート
クリームエールにバニラアイスを浮かべ
ました。デザートビール！
※ジョッキを持ってきてください。

ジョッキジョッキジョッキジョッキ ¥¥¥¥640640640640
カップカップカップカップ ¥¥¥¥590590590590

チャリティーコースター販売中！ 1個500円全額が炊き出し支援になります！ チャリティーコースター販売中！ 1個500円全額が炊き出し支援になります！

コロコロコロコロコロコロコロコロ砂肝砂肝砂肝砂肝のののの炙炙炙炙りりりり焼焼焼焼きききき
シャキシャキ⻭ごたえの良い砂肝を、
コロコロ転がしながら炙ってください。

¥¥¥¥490490490490

鯖⻯⽥揚鯖⻯⽥揚鯖⻯⽥揚鯖⻯⽥揚げげげげののののみぞれがけみぞれがけみぞれがけみぞれがけ
一口サイズに切った、さばの竜田揚げに、温かいおろしをたっぷり
からませました。これまたホッとあったまる一品です。

¥¥¥¥590590590590
さば

エビフライエビフライエビフライエビフライ
洋食屋の定番おかずを、贅沢に5本！！ タルタルかウスターで。

¥¥¥¥720720720720

ジャガジャガジャガジャガ餅餅餅餅ののののコクマヨソースコクマヨソースコクマヨソースコクマヨソースがけがけがけがけ
じゃがいもを練って餅のように作り上げ、コクと旨味あふれる
ソースをかけました。添えたえびせんも⼀緒にどうぞ！

¥¥¥¥560560560560

1/26，活動写真集が届きました！閲覧お申し出ください！

New
!

⽢⽢⽢⽢エビエビエビエビのののの唐揚唐揚唐揚唐揚げげげげ
刺身用の甘エビを、サクっと丸ごと唐揚げにしました。

¥¥¥¥500500500500
菜菜菜菜のののの花花花花のからしあえのからしあえのからしあえのからしあえ
菜の花をピリッと⾟くカラシで和えました。ビールにぴったり！

¥¥¥¥390390390390
New

!

⼈気!

⼈気!
New

!

New
!


